MANEDENS FESTVIN:

COTE-ROTIE (AOC)
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Af Henrik Oldenburg

18884

Patrick & Christophe Bonnefond,

Cote Rozier Cote Rotie, 2005

"Rig og raffineret vin, der udfolder sig yn-
defuldt og overbevisende i glasset. Den
begynder blgdt, tert, intenst og saftmeettet
og udvikler sig fra moden blomme til saftig
sveske, med engelsk lakrids og solvarme
mineraler som legekammerater. Den er
ung, potent, blank og treven i glasset, men
den har store og speendende muligheder.
Altsa: Rer den ikke! Den treenger til 5-10
ars fred og ro pa langs.”

335,00 kr. The Wine Company.

Domaine Clusel-Roch, Cote Rotie, 2003
"Tjeerenaese og lakridssmag. Men allerede
fra forste sip viser den bade udvikling og
frugtig charme, den udfolder sig raffineret
og yndefuldt i glasset trods sin ungdom,
og den ikke alene udfolder, den udsprgjter
karakter og afszetter sine duftmaerker sa ef-
fektivt som nogen hankat. Sa er der noget
ved Syrah: det er kombinationen af karakter
og ynde, af ungdom og tidlgshed, af keelne
slurke og keerlige bid af garvesyren. Stilen
er afgjort feminin, tilsyneladende, men den
er naermest transvestit i eftersmagen, hvor
potensen slar igennem. Flot og dejlig nu og
i de neeste 5-10 &r, maske mere.”

344,75 kr. KB Vinimport.

Patrick & Christophe Bonnefond,

Les Rochains, Cote Rotie, 2005

"Kulsort, ogsa af sind, tilknappet og tert
afvisende. Den er ekstremt ung, domineret

Guigal er den mest kendte producent i Cote
Rétie, men ikke den eneste, der laver fremra-
gende vine. Som det er skik i Rhonedalen, szet-
ter man gerne sine visitkort op pa de bedste
marker. (Foto: HO)



af torstof, lakrids og saftmuskler, der ikke
er til at leegge arm med. Selv efter en halv
time i glasset holder den sig standhaftigt
teet, tor og talentfuld. Den blgder forst lidt
op efter times tid, bliver mere lakridset og
far en anelse blomme, men er stadig hab-
lgst ung, upoleret - og uspoleret. Det er ikke
alene en lovende leegge-veek-vin, men en
leegge-vaek og hold fingrene-fra-vin. Endnu
kan den kun bedgmmes pa sine store, tgrre
lofter. Men jeg tror pa den.”

365,00 kr. The Wine Company.

Saint Cosme, Cote Rotie, 2004

"Blasort, potent lige fra farven i glasset til
garvesyrebiddet - og s alligevel slet ikke
uvenlig. Neesen er dyb, bred, pebret og
indbydende. Smagen er ogsé pebret, mildt
stgdt peber, men moden blomme blander
sig ogsé og medvirker til at skabe friskhed,
frugt og karakter. Mineralske nuancer og
yndefulde feminine treek udfordrer de tor-
re, maskuline muskler. Flot, lang og dejlig
smag. Nyd den nu med 10-15 min. luft eller
gem den 3-5-10 ar.”
375,00 kr. Vinslottet.
Jean-Michel Gerin Cote Rotie,

2005, Les Grandes Places

"Dyb tjeeret og lakridset neese. Intens la-
kridssmag, der begynder knastgrt og med
aftryk af indterret sveske. Den er endnu
helt domineret af tarstof og blealder, men
efter 15-20 min. i glasset aner man formil-
dende smag af moden blomme, raffinerede
og fint parfumerede nuancer og en lakrids-
smag, der ikke mere er kort og intens, men
nu treekkes langt ud i finish og eftersmag.
Konsekvent tgr og potent, men der lurer
oceaner af frugtig charme under muskel-
laget. Gem den i 5-10 ar, maske mere og
ha’ de store glas og de store forventninger
parate.”
799,95 kr. Erik Serensen Vin.
Jean-Michel Gerin Cote Rdtie,

2005, La Landonne

"Skgnt ung er naesen allerede indbydende
og delikat violparfumeret. Smagen er tgr
og bestemt, men allerede med en fornem,
blommepreeget charme og med impone-
rende leengde. Den har tgrstof til mange ar
og saft og karakter, der lover et meget stort
glas vin om 5-10-15 &r. Endnu er der kun
lgfter - og sa har den alligevel glimt af ko-
ket venlighed, som om den leger gemmeleg
med smagslggene. Den er ogsa feminin af
sind, keelen og dominerende, vovet i sine
udfordringer, uimodstéelig i sine lange,
torre favntag - og sa fristende, at der skal
en steerk karakter til for at gemme den veek,
langt veek, for den er allerede ubehageligt

dejlig. Den massive frugt overdgver endnu
egetreaeet, s& det er en smags sag, hvornar
man vil kysse den igen. Gigantisk klassisk
Syrah.”

999,95 kr.

18484

Patrick & Christophe Bonnefond,

Cote Rozier Cote Rotie, 2004

"Den begynder lidt pebret, men peberet slar
hurtigt over i tor blomme. Smagen er deli-
kat og udfordrende, med mild, poleret frugt
og et fint, markant bid. Den abner sig kun
uvilligt, men det er veerd at vente pa dens
feminine charme, dens mineralske nuancer
og dens blanke, aristokratiske karakter, der
udfoldes sindigt i glasset. Den er altsé alt
for ung, men den har mulighederne, sa gem
den i 3-5-10 ar, alt efter temperament.”
310,00 kr. The Wine Company.

Erik Serensen Vin.

Patrick & Christophe Bonnefond,

Les Rochains COte Roétie, 2004

"Tor, tveer og tillukket. Kun spaede hilse-
ner fra blomme og engelsk lakrids treenger
igennem tagelaget af knastgr potens, tor-
stoffer og halvfed fylde. Efter 30-40 min. i
glasset treeder de feminine nuancer frem,
mere blomme, mere lavendel, men det
tarre muskellag lader sig ikke overrumple,
og garvesyrebiddet fér sidste ord. Det er en
speendende gem-veek-vin, som i hvert fald
skal ha' 5 &r pa langs.
335,00 kr. The Wine Company.
Jean-Michel Gerin Cote Rétie,

2005, Champin le Seigneur

"Intens, rgget og lakridset naese, der lige-
som smagen udfolder sig spaendende efter
5-10-20 min. i glasset. Smagen er iseer la-
kridset, potent og tgr, med masser af torstof
og antydningen af parfumerede nuancer.
Den er forbryderisk ung, knastgrt musku-
lgs og kompleks og kan kun bedgmmes
pa sine endnu skjulte talenter. Men struk-
turen er sikker, tgrstofferne lover godt, og
de sma raffinerede tillgb er sikre pant i en
god fremtid. Den kan drikkes nu, med 10-
15 min. frisk luft, men det er synd: gem den
i 5-10 &r, maske mere. Den beerer pé store
muligheder, bade i potens og i elegance.
369,95 kr. Erik Serensen Vin.

Domaine Clusel-Roch Coéte Rotie,

2000, Les Grandes Places

"Dyb, vadd/muldet naese, naermest i retning
af Pomerol! Smagen er blgd og ter, med
mere vad muld - men uden fugt og fugtska-
der. Stilen er stram, med sngret korset og
bidsk garvesyre som afslutning, men hel-
digvis er frugten frisk og sikker, og smagen
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har béde karakter og paene dimensioner.
Den udvikler sig betydeligt i glasset efter
20-30 minutter. Fornemmelsen af moden
blomme slar igennem, med en stram, tgr
personlighed, der er mere markant end
charmerende. Det er ingen charmevin, men
den har karakter, og den har mineralske af-
tryk. Det er ikke alene Syrah pa fransk, men
pa Rhonsk. Den fortjener mad - og den for-
tjener kendere.”
372,50 kr. KB Vinimport.
CoOte Rotie, Les Essartailles,

2005, Les Vins de Vienne

"Dyb, delikat naese med koncentreret en-
gelsk lakrids. Smagen er teet, tor og potent,
med bla baer og mere engelsk lakrids, med
rog, tjeere og bid. Forst efter en halv time
i glasset begynder den s& smat at udfolde
sine skjulte dyder, og et mix af mgrkebla og
sorte beer veelder ud og forenes med gar-
vesyre og egetree, men det er en vin, der
kreever talmodighed - og keerlig forstaelse.
Efter en time i glasset byder den péa viol og
solvarme krydderurter, maskulin potens og
feminin charme. Men: vent, vent....."
485,00 kr. Jstjysk Vinforsyning.

Cuilleron Terres Lombres Cote Rotie,
2005

"Dyb lakridset neese, der ogséa har spor af
breendt malt. Smagen er endnu mere la-
kridset, solid engelsk lakrids, men den har
ogsa aftryk af solvarme krydderier, tor-
ret sveske og lidt julehygge i baggrunden,
dog helt uden sgdme. Stilen er blad, venlig,
saftfuld og mere parfumeret og muskulgs
end udfordrende. Egetraeet er fint integre-
ret, s& vinen balancerer, og de feminine og
maskuline treek enes til alles tilfredshed.
Dejlig madvin, der ber iltes 10-15 min. eller
gemmes 3-5 ar, maske mere. Nyd den nu
- eller hold gje med den. Den er en kamee-
leon af sind.”

595,00 kr. Jstjysk Vinforsyning.

18844

Patrick & Christophe Bonnefond Cote
Rotie, 2005

"Teet naese med saftig, stodt peber. Paga-
ender smag, hvor det stadte peber forenes
med kokos og vanille og bade udfordrer
og spreder mild og saftig venlighed. Blad
og potent Syrah, der er tor og karakter-
fuld, helt uden sgdme og endda med en let
bidsk afslutning og eftersmag. Endnu ung
og ufeerdig, utdlmodig og talentfuld. Lige
nu er den til peberbef eller til min. 3-5 ar
palangs.”

235,00 kr. The Wine Company.
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Patrick Jasmin Cote Rotie, 2005

"Neesen er lidt mut og lidt sgdlig. Smagen
er tor og mere solid, med stgdt peber og
lakrids. Stilen er mager mellemveegt, den
ma leve af sine raffinerede nuancer og sine
sm4, fine momenter med personlighed og
karakter. Den er blank og let tilgeengelig,
selv om syren markerer. Som madvin kan
den veere lidt skrgbelig, men den udvikler
en speendende bouquet og smag af laven-
del, der virkelig udfordrer kokken. Jeg ville
ikke gemme den mere end 2-3 ar.”

285,00 kr. Sigurd Muller Vinhandel.

Paul Jaboulet Ainé Cote Rotie,

2005, Les Jumelles

"Tjeeresmag, reg, lidt sedme, engelsk la-
krids - og en lang, tor finish og eftersmag
med en sidste hilsen fra cigarkassen. Klas-
sisk af type. Den er naermest blank, naesten
uden torstof, mild og venlig og med 10-15
min. iltning allerede drikkelig trods den
tarre afslutning - hvis der kommer kad pa
bordet. Jeg ville dog gemme den i 3-5 ar,
hvor den ma blive lidt mere raffineret, men
det aftheenger af, hvornér i dens udvikling,
man vil mgde den.”
369,00 Kr. Best Selection.
Cote Rotie, 2005, Pierre Gaillard

"Roget og lakridset naese. Smagen er blgd
og lakridset, med antydning af julekrydde-
rier og kokos. Den begynder mildt, blgdt og
smygende, men udvikler sig hurtigt tert og
potent, med tgrstof og garvesyrebid i bade
finish og eftersmag. Forst efter en time i
glasset drysser sma stjerneskud ud og be-

viser, at vinen har muligheder - men slet
ikke endnu.”
425,00 kr. @stjysk Vinforsyning.
Gangloff Cote Rotie, 2004

"Varm, flintet neese. Mere varme i smagen,
solkrydret og mineralsk varme. Den har
bade saftig charme og udfordrende karak-
ter - og efter 15-20 min. i glasset ogsa gar-
vesyre med et bid, der napper hurtigt, frug-
tigt og tart, men derefter smakeeler langt ud
i eftersmagen. Den er pd samme tid mild og
indbydende - og stejl og vrangyvillig - men
mest det forste. Karakterfuld fortolkning
af Syrah, iseer velegnet til et godt stykke
ked. Den kan gemmes, men jeg ville holde
et godt gje med den, ikke mindst fordi den
torrer ud efter en times tid i glasset.”
570,00 K. Jysk Vin.

18444

Patrick & Christophe Bonnefond Cote
Rétie, 2004

"Pebret charmenaese. Smagen har mere
stgdt peber, udfordrende saft og afsluttende
engelsk lakrids. Stilen er tveer mellemvaegt.
Den er leenge om at yde noget, den holder
sig tillukket og tilknappet, og forst efter 30-
40 min. abner den forsigtigt for ventilerne -
og en lille, forsigtig, pebret undertone siver
ud. Den slér an, men den er spagfeerdig og
giver ikke musik. Som madvin er den ogsa
lidt skrgbelig, men man kan godt komme
til at holde af den som af en skrantende ar-
vetante.”
215,00 kr. The Wine Company.
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Patrick Jasmin Cote Rotie, 2004
"Kontant, tgr og ret pebret smag. Blgd og
indbydende, afgjort til den feminine, ynde-
fulde side, blank og raffineret, med flygtig
viol og lavendler og med en sen syre, der
opfarer sig meget diskret. Den er iseer laek-
ker, pebret, blgd og leekker. It den - men
ikke for laenge - og gem den - men ikke for
leenge.”
265,00 Kr. Sigurd Muller Vinhandel.
Brotte Cote Rotie, 2004

"Mild, rund og blgd, med stgdt peber og en
anelse druesgdme, inden peberet lukker
og slukker, og abner for en tor, lang og i
grunder et venlig eftersmag. Sympatisk og
let tilgeengelig mellemveegter, der fornuf-
tigt undlader at spille med smuklerne. Den
er lige til at skaenke op og skal ikke gem-
mes.”
285,00 Kr. Skjold Burne.
Delas Cote Roétie, 2005,

Seigneur de Maugiron

"Lidt stgdt peber, lidt egetree, lidt tor sveske
- lidt af hvert, peent og nydeligt - neesten
artigt - og kort og godt: ja, kort og godt. Net,
paen og ukompliceret mellemvaegter, der
udvikler sig paent og deempet i glasset. Den
skal ikke gemmes.”

399,95 kr. H.J. Hansen.

Er du rigtig "Rhone-tosset”, sd gd
ikke glip af drets store Rhénefe-
stival i Kebenhavn. Se side 57.



